
PLATS & PÂTES 

ANTIPASTI

ARANCINE - 6,50€
Le plus célèbre des antipasti
siciliens ! 

Ragù (bolognaise).
Mozzarella et pistache. (V)
Porchetta et champignons. 

ARANCINA DU MOMENT - 6,50€
Demandez aux chefs !

CAPONATA - 7€
Légumes à la sicilienne :
aubergines, olives noires, oignons
rouges, poivrons rouges, tomates
cerises, courgettes, raisins secs,
pignons, sauce aigre douce. (V)

Friture mixte : calamars, légumes
frits, croquettes de pommes de
terre. Servie avec mayonnaise
citronnée poivrée.

COPPU SICILIANO - 12,50€

Coussin de pâte à pizza frit puis
cuit au four, mortadelle,
stracciatella di burrata, pesto de
pistache, éclats de pistache et
zestes de citron. 

MONTANARINA BRONTESE - 9€

BURRATA CLASSICA - 7€

Burrata des Pouilles 125 grammes, huile
d’olive, basilic. (V).

Supplément PANE DI CASA +3€

BURRATA PISTACCHIOSA - 11€

Burrata des Pouilles 125 grammes, pesto
de pistache de Sicile, mortadelle
croquante.

Supplément PANE DI CASA +3€

BURRATA FRITTA CARBONARA - 11€

Supplément PANE DI CASA +3€

Burrata des Pouilles 125 grammes, panée
et frite, crème d’oeufs, guanciale
croquant, poivre.

MORTAZZA - 9,50€
Pain focaccia, mozzarella,
mortadelle et pesto de
pistaches de Sicile.

Pain focaccia, mozzarella,
tranches d’aubergines et pesto
de pistache de Sicile.

FOCACCIA VEGETARIANA - 9€

La focaccia aux saveurs
siciliennes qui accompagnera
parfaitement vos plats ! (V)

PANE DI CASA - 5€

Sandwich italien chaud, réalisé
dans une pâte à pizza.
Disponible en formule du midi. 

PANUOZZO DU MOMENT - 14€

TAGLIERE DEGUSTAZIONE - 24€

Sélection de charcuteries et
fromages, fritures, antipasti
siciliens.
(Pour 3/4 personnes).

*Charcuteries origine Italie. 

Demandez au chef !
PÂTES DU MOMENT - 15€

Busiate, pesto de pistaches, guanciale affiné,
pecorino poivré.

VASTASA - 16€

Mesclun, tomates cerises, olives noires,
pecorino poivré. (V)

INSALATINA - 3,50€

Ragoût bolognaise, béchamel, mozzarella,
parmesan. 

LASAGNES - 15€

Gratin d’aubergines, sauce tomate, mozzarella,
parmesan. (V)

PARMIGIANA - 14€

*Viande de boeuf origine France.



Chez Nicuzza, nous travaillons une pâte à pizza contemporaine, fermentée pendant 48 à 72h,
hydratée à 70%, pour des pizzas toujours plus légères et digestes. À travers nos pizzas, nous avons
à coeur de valoriser les produits siciliens.  

PIZZA 

4 FORMAGGI SICULA - 15€
Mozzarella fiordilatte, pecorino poivré, provola,
gorgonzola. (V)
(Supp. confiture de piment +2€) 

MARGHERITA - 11€
Sauce tomate S.Marzano, mozzarella fiordilatte,
basilic. (V)

DAMARETE - 15€
Sauce tomate S.Marzano, mozzarella fiordilatte,
champignons sautés, jambon blanc, basilic. 

FOCU DI PAGLIA - 16€ 
Mozzarella fiordilatte, spianata calabra, poudre
d’olives taggiasche, stracciatella di burrata,
confiture de piment. 

CARBONARA - 17€
Mozzarella fiordilatte, guanciale affiné, crème
d’oeufs, pecorino poivré.

Jusqu’à 22h.

VIOLETTA - 15€
Crème de choux rouge maison, mozzarella
fiordilatte, chips de carottes, fondue de pecorino
poivré, sésame noir. (V). 

FRASTUCA - 18€
Mozzarella fiordilatte, mortadelle, stracciatella di
burrata, pesto de pistaches de Sicile, éclats de
pistaches, zestes de citron.  
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DESSERTS

TIRAMISÙ AL PISTACCHIO - 8€ 
Le célèbre tiramisù en version sicilienne ! 

CANNOLO SICILIANO - 7€ 
Tube de pâte frit fourré à la crème de ricotta,
éclats de pistaches, pépites de chocolat. 

MINI CANNOLO SICILIANO - 3,5€   
TRIO DE MINI CANNOLI SICILIANI - 10€

LU PASTICCIOTTU - 7€
Pâte sablée dorée, garnie d’une onctueuse
crème pâtissière au citron.

CUZZOLI - 8€
Beignets de pâte à pizza frits accompagné
d’une crème au choix : amande, noisette ou
pistache.

BAMBINI

PIZZA TOPOLINO - 7€

Pizza en forme de Mickey, sauce
tomate, mozzarella, grana rapé.

(Supp. Jambon blanc +2€)

PÂTES A LA CREME - 9€

Pâtes à la crème, au jambon et au grana rapé.

PÂTES SAUCE TOMATE - 7€

Pâtes à la sauce tomate et au grana rapé.

(Supp. Jambon blanc +2€)


